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Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme

und Imperial-Kaviar-Auslese 83
Gebratenes Kalbsbries mit sautierten Erbsen

und Maorcheln 48

Fruhlingsmenu

Gebratene Tigergarnele

auf mariniertem Spargel

Schottischer Wildwasserlachs

auf Spargel-Graupen-Risotto und Barlauch-Pesto

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

unad/oder
NMousseschnitte von Pfalzer Erdbesren
mMit Holunderbliten-Essig,

Tonkabohnen und Champagner-Creme-Eis

Menu als 3-Gang 86
Menu als 4-Gang 98

Bitte haben Sie Verstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Nlend

Gebratene Ganseleber auf pochierten Birnen

in Verjus de Perigord

Bretonische Jakobsmuscheln auf Blumenkohl

mMit KrustentiersolBe und Zitronengras

FPortugiesischer St. Petersfisch in der Parmesankruste

auf Pfalzer Spargel und Champagnersolde

Rhabarbersorbet

mMit Sekt-Granitee

Franzosischer Limousin-Lammricken

mit zweierlei Bohnen und jungem Spinat

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Savarin von Tahiti-\VVanille

mMit Sorbet und Schaum von Himbeeren

145

mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 180

Menu als 5-Gang

ohne St.Petersfisch, ohne Sorbet 120
oder
mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 155
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