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Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme

und Imperial-Kaviar-Auslese 83
Gebratenes Kalbsbries mit jungen Erbsen

und Maorcheln 40
IN Olivenol pochierte ,Carbainero Garnelen”

auf Salat vom Rohen Pfalzer Spargel

mMit gesalzenen Mandeln =

Fruhlingsmenu

Oktopusmosaik

mit Pesto, Tapenade und Kapern

Rinderfilet mit Morcheln

Franzosischer Rohmilchkase
von Maitre Philippe Olivier
und/oder
Honig-Panna Cotta
mit Rhabarberkompott

und Champagner-Eis

Menu als 3-Gang 86
Menu als 4-Gang 98

Bitte haben Sie Verstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Gebratene Ganseleber auf pochiertem Rhabarber

in Verjus du Perigord

Gebratene, getauchte Jakobsmuscheln aus der Bretagne
auf Artischocken-Creme in Hummer-Kokaossolde

mMit Zitronengras

St. Petersfisch aus der Vendee
in der Parmesankruste auf Pfalzer Spargel

in Champagnersolde

Sorbet vom Granny-Smith-Apfel

mit Rieslingsekt-Granite

Franzosischer Limousin- Lammricken

auf Bohnen in Ingweressig-Jus

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Pistazien-Creme-Eis

mMit Amaretto-Schaum

145
mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 180

Menu als 5-Gang

ohne St.Petersfisch, ohne Sorbet 120
oder
mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 155
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