Luitpoldstraile 4

BoRST 56506 MaBweiler

+49 8334 / 1431

Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme

und Imperial-Kaviar-Auslese 83
Gebratenes Kalbsbries in Truffeljus 40
Sautierte Languste mit Kurbis-Chutney

und HummersolBe 80
Lauchpuree mit Geflugel-Veloute

und weilBen Truffel aus ALBA 70

Herbstmenu

Terrine von Steinbutt und Langusten

mit Kaviar-Creme-fraiche

Rinderfilet in Truffeljus

Mt Petersilienwurzeln

Franzosischer Rohmilchkase
von Maitre Philippe Olivier
unad/oder

Valrhona-Praling-Parfait

mit Heidelbeeren

Menu als 3-Gang 86
Menu als 4-Gang 98

Bitte haben Sie VVerstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Nlend

Ganselsberterrine mit Sauternes-Gelee,

Feigen-Confit, Haselnuss-Vinaigrette und alterm Balsamico

Bretonische Jakobsmuscheln auf Blumenkohl

in Champagnersolde
(+ weilBe ALBA-Trduffel + 30)

FPortugiesischer St. Petersfisch

mMit Madrascurry gebraten auf Cous-Cous in Kokossol3e

Passionsfruchtsorbet

mMit Sekt-Granitee

Limousin-Lammriucken

mit Bohnenpuree und karamelisierten Perlzwiebeln

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Kastanien-Mousse

mit Tahiti-VVanille-Eis und GewUlUrztraminer-Schaum

145
mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 180

Menu als 5-Gang

ohne St. Petersfisch, ohne Sorbet 120
oder
mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 155
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