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Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme

und Imperial-Kaviar-Auslese 83
Kartoffel-Lauchpuree mit Geflugel-\VVeloute

und weilBen Alba-Truffel 70

Herbstmenu

KastaniensUppchen mit Herbsttruffel

Rinderfilet mit Herbsttruffel

und Petersilienwurzeln

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

una/oder
GrieBknodel mit Zwetschgenkompott
mit Zimt-Eis

Menu als 3-Gang 86
Menu als 4-Gang 98

Bitte haben Sie Verstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Nlenu

Ganselsberterrine mit weildem Portwein,

Pinienkern-Vinaigrette und altem Balsamico

Gebratene bretonische Jakobsmuscheln

mMit Krustentier-Zitronengrassolde

FPortugiesischer St. Petersfisch

in der Parmesankruste und Champagnersol3e

Kirsch-Sorbet

mit HolunderblUten-Granité

Pfalzer BehrJdcken

mMit Rotkoh! und Kartoffelknodel

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Quitte in Safran mariniert

mit Mandel-Eis und Amaretto-Espuma

145

ohne Ganseleber, mit Filet-Tatar 190

Menu als 5-Gang
ohne St. Petersfisch, ohne Sorbet 120

oder

ohne Ganseleber, mit Filet-Tatar.

ohne St. Petersfisch, ohne Sorbet 185




