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BoRST 56506 MaBweiler

+49 8334 / 1431

Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme
und Imperial-Kaviar-Auslese

Gebratenes Kalbsbries mit schwarzen Wintertruffel

Wintermenu

Langustenterrine mit Kaviar-Creme-fraiche

und Feldsalat

Rinderfilet mit schwarzen \Wintertruffel

und Petersilienwurzeln

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

una/oder
GrieBknodel mit Maroneancreme

und Valrhona-Schokoladen-Eis

Menu als 3-Gang 83
Menu als 4-Gang 95

Bitte haben Sie Verstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Nlend

Ganseleberterrine mit Piemonteser Haselnlssen

und Truffel-Vinaigrette und altem Balsamico

Geangelter bretonischer Wolfsbarsch mit Madrascurry gewlrzt

auf Gemuse Cous-Cous in KokossolRe

Gebratene, getauchte norwegische Jakobsmuschel

auf Ananas-Chutney mit Krustentiersolde

Sorbet von Granny-Smith-Apfel

mit GiNn-Granité

Franzosischer Limousin-LammrdJdcken

mMit Bohnen

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Eingelegte Flugmango mit Kokosnuss-Eis

und RPina-Coladaschaum
142

mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 175

Menu als 5-Gang

ohne Jakobsmuschel, ohne Sorbet M7
oder
mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 150
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