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Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme
und Imperial-Kaviar-Auslese 83

Gebratenes Kalbsbries mit Morcheln 40

Wintermenu

Terrine von Steinbutt und roten Gambas

mit Feldsalat und Kaviar Creme-fraiche

Rinderfilet mit schwarzen \Wintertruffel

und Petersilienwurzeln

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

unda/oder
Nohn-Mousse mit eingelegten Portweinbirnen

und Valrhona-Schokoladen-Eis

Menu als 3-Gang 86
Menu als 4-Gang 98

Bitte haben Sie Verstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Nlend

Gebratene Ganseleber auf pochiertem Rhabarber

in VVerjus du Perigord

Gebratene, getauchte Jakobsmuscheln aus der Bretagne

auf Artischocken in Pernod-Beurre blanc

St. Petersfisch aus der Vendée

iNn der Parmesankruste

Papaya-Sorbet

mit Rieslingsekt-Granite

Pfalzer Rehrucken mit Morcheln

und Selleriepliree

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Pistazien-Cremeeis

mit Marsala-Schaum
145

mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 178

Menu als 5-Gang

ohne St.Petersfisch, ohne Sorbet 120
oder

mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 153
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