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BoRST 56506 MaBweiler

+49 8334 / 1431

Vorspeisen zum Austauschen oder zum dazu besteallen

Filet-Tatar mit Eigelb-Creme

und Imperial-Kaviar-Auslese 83

Gebratenes Kalbsbries mit jungen Erbsen 40

Roh marinierter Thunfisch in Tomaten-Vinaigrette 28
Sommermentd

Oktopusmaosaik

mit Kapern, Tapenade und Pesto

,Label Rouge Lachs”
auf der Haut gebraten

mit Pfalzer Spargel

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

una/oder
Honig-Panna Cotta
mMit Ananaskompott

und Champagner-Eis

Menu als 3-Gang 86
Menu als 4-Gang 98

Bitte haben Sie VVerstandnis, dass sich die Karte wegen

der aktuellen Tagesangebote andern kann!
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Gebratene Ganseleber
auf Pfalzer Kirschen

in Verjus du Perigord

Bretonischer Hummer

INn Krstentiergelee und Melonensalt

( + 15 Gramm Imperial-Kaviar-Auslese) + 20,-- €

Gebratener Steinbutt aus der Bretagne

auf Ratatouille

Aprikosensorbet

mit Rieslingsekt-Granite

Pfalzer Rehrdcken

mMit Sellerie und chilenischen Wintertruffeln

Franzosischer Rohmilchkase

von Maitre Philippe Olivier

Marinierte Pfalzer Erdbeeren

mMit Ricotta-Creme und Tahiti-Vanille-Eis

145

mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 180

Menu als 5-Gang
ohne Steinbutt, ohne Sorbet 120

oder

mit Filet-Tatar, ohne Ganseleber 155
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